
Weihnachtsbuffet 
25.+26. Dezember 2023 

 
Kalbsconsomme  mit Einlage 

Blumenkohlcrèmesuppe 
*** 

Kleine Wraps mit Frischkäsefüllung, Lachs, vegane Gemüsecrème 
Gemischte Anti Pasti mit Parmesan 

Räucherfischplatte (Aal, Makrele, Forelle, Lachs) 
Bratenplatte (rosa gebratenes Roastbeef, Schweinebraten etc.) 

Tomate Mozzarella 
Bunter Nudelsalat, Bauernsalat, verschiedene Rohkost- und Blattsalate 

2erlei Dressings 
Brot, Baguette und Butter 

*** 
Gänsebraten (Keule, Brust) mit Bratensauce 

Spanferkelbraten mit Pfifferlingscrèmesauce 
Confierter Lachs, Wildbraten an Bratensauce, Wildragout 

Gemischte Fischauswahl ( Zander, Lachs, Seeteufel)an Hummersauce 
Lasagne mit Blattspinat, Kirschtomaten und mildem Ziegenkäse 

Gemüseschnitzel (vegan), Chicken Nuggets 
Kroketten, Pommes Frites, Kartoffelknödel, Kartoffelgratin,  

Spätzle, Rosmarinkartoffeln 
Rotkohl, Rosenkohl, Rahmwirsing,  

Buntes Gemüse mit Sauce Hollandaise 
*** 

Helles und dunkles Mousse au chocolat 
Wackelpudding rot / grün, Panna Cotta,  

Apfelstrudel mit Vanillesauce 
 

€ 42,00 pro Person 


